
R E S T A U R A N T  

M A R  Y  M O N T  

NOS COCKTAILS

LA CARTE 

Plat 

Entrée du jour

Assiette de charcuterie ibérique

Beignets de calamar , accras de morue 

Billes de melon, jambon serrano (saison)

Croustillant chèvre / miel / pignon 

 

 

 

Entrée

Plat du jour 
Brochettes de Gambas poulet aux épices 
Entrecôte plancha sauce au cèpes 
Magret de canard , caramel de banyuls 
Médaillons de lottes rôtie a l'huile d'olives aux herbes
 
Déssert 
Déssert du jour 
Chou craquant garnis a la glace 
Coupe de glaces 
Assiette de Fromage 
 
 
 

11 € entré + plat ou plat + dessert 
14 € entré + plat + dessert 

De 19 € à 25€ par personnes 
Plusieurs formules, modulable est ajustable selon vos envies.  

Mini gougères
Navette au foie gras 
Verrine courgette , ricotta, cumin 
Verrine mousse saumon , épinards 
Blini crème de poivrons
Saumon fumé tzatziki
Club saint jacques
Cake tail 
Crumble de petit poid 
Assortiment de brochettes 
Accras de morue, tempura de crevette
Mousse chocolat noir 
Parfait a l'anis coulis caramel 
Chou a la crème d'orange

De nombreux choix de pièces cocktail


